Smaker

Krem z pieczonych ziemniakow

@ Autor: Kardamonovy & @ ﬁ [

Przepiséw: 390 Ocena: 6338

3-40s. 60min tatwe przystepne

Sktadniki:

- 800 ml bulionu warzywnego

-5 $rednich ziemniakdéw

- biata cze$¢ duzego pora

- 2 zabki czosnku

-1 tyzeczka suszonego rozmarynu

- 1 tyzeczka poszatkowanego koperku
- 3 kromki ulubionego pieczywa

- sol

_ - pieprz

wemenen| SMAKer - olej rzepakowy

Sposob przygotowania:

1 Ziemniaki obieramy, myjemy, kroimy w mniejsze kawatki, skrapiamy olejem i pieczemy w
piekarniku w 180 stopniach do mocnego zrumienienia. Kromki chleba opiekamy w tosterze lub
obsmazamy na patelni na niewielkiej ilosci oleju. Por myjemy i kroimy w potplasterki, smazymy
z plasterkami czosnku na wolnym ogniu okoto 4 minuty. Do pora dodajemy bulion, upieczone
ziemniaki, rozmaryn, sol i Swiezo zmielony pieprz, gotujemy 10 minut. Zupe studzimy,
wlewamy do blendera, miksujemy na gtadki krem, przelewamy do garnka i znowu
zagotowujemy. Jezeli krem wyszedt za gesty - dolewamy wody, jezeli za rzadki - gotujemy go
bez pokrywki, az do uzyskania pozgdanej gestosci. Podajemy z potamanymi tostami i
poszatkowanym koperkiem.

Twoje notatki do przepisu:


http://smaker.pl/przepis-krem-z-pieczonych-ziemniakow,154922,kardamonovy.html
http://smaker.pl/kucharz-Kardamonovy

